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Buenos días a tod@s, para hoy os dejo esta rica receta que estoy segura va a gustar a tod@s l@s amantes de la
pasta, pues es muy fácil de preparar y resulta un plato exquisito, espero que os guste.

Ingredientes

Espaguetis (un paquete de 500grs)
Salsa de soja
Repollo
Zanahorias en tiritas
Magro de cerdo en tiritas
Cebolla
Ajos (dos o tres dientes)
Aceite de oliva
Sal

Modo de Preparación

1. Cocer los espaguetis con agua hirviendo y sal, dejarlos al dente y dejar que escurran
2. En una sartén con aceite de oliva, refreír la cebolla y los ajos bien picadito todo
3. Echar el magro de cerdo en tiritas y dejar que se fría bien
4. Por último echar las tiritas de zanahoria y un poco de repollo troceado
5. Cuando esté todo bien pochado, echar un chorro de salsa de soja
6. Añadir los espaguetis cocidos y bien escurridos y rehogar bien
7. Servir caliente y....buen provecho!!!
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